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Yemekler, birimlere sevk edilmek üzere araçlara yüklenir ve gönderilir.

Mutfak

Yemekler 

dış birimlere 
ulaştı mı?

Beslenme ve Destek
Hizmetleri Şube Müdürlüğü

Ertesi gün yapılacak yemek üretimi için, ihtiyaç 
duyulan gıda maddeleri tespit edilir.

Mutfak

Tespit edilen gıda maddeleri TKK Biriminden KBS üzerinden istenir.

Mutfak

Alınan malzemeler üretime verildikten sonra her 
aşamada (ayıklama, soyma, yıkama, doğrama vs.) 

kontrolleri yapılır.

Mutfak

Üretimi gerçekleşen yemekler tüketime verilmeden 
önce görünüm, tat, koku gibi özellikleri kontrol 

edilerek günlük yemek kontrol tutanağı düzenlenir.

Mutfak

Üretimi gerçekleşen yemeklerden 72 saat süreyle 
saklanmak üzere numune alınarak soğuk depoda 

muhafaza edilir.

Mutfak

Servis edilecek her birim için belirlenen miktarda yemekler hazırlanarak 
taşıma kaplarına alınır.

Mutfak

Nakil 
sırasında yiyecek 

kaybı mı oldu?

Yemekler tüm yemekhanelerde servis
edilir.

SKSDB Yemekhaneler
(SKSDB Beslenme ve
Destek Hizmetleri Şube

Müdürlüğü)

HAYIR EVET
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Akşam yemeği için belirlenen üretim planı 
doğrultusunda yemek 

üretimi yapılır.

Mutfak

Alternatif yemek hazırlanır.

Mutfak

Araç arızası olduğu durumlarda yeni bir araç 
servise çıkarılır.

Mutfak

Yemekhane otomasyon 
verileri toplanır.

SKSDB Otomasyon Birimi

Sürecin tüm işlemleri raporlanır.

Beslenme ve Destek
Hizmetleri Şube Müdürlüğü

Bu veriler dikkate alınarak akşam yemeği ve 
ertesi gün için üretilecek yemek sayısı tespit 
edilerek; KBS üzerinden malzemelerin taşınır 

istekleri yapılır.

Beslenme ve Destek
Hizmetleri Şube Müdürlüğü

Yemek sonrası tüm yemekhanelerden boş 
kaplar toplanır ve temizlenir.

Yemekhaneler

EVETHAYIR
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