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Kontrol Edilen Birim  |....

Tarih ../...120..

Birimde Gorevli Personeller |........

Kontrolde Gorevli Personeller ~ |........

Uygun

Desil Agiklama

Denetleme Kriterleri Uygun

Personelin Calisma Saatlerine Uyumu

Yemekhane Gevre Temizligi ve Diizeni

Yemekhane Alaninin Temizligi ve Diizeni

Yemekhane Zemin Temizligi

Kapi ve Camlarin Temizligi

Lavabo ve Tuvaletlerin Temizligi

Bulasikhanenin Diizeni ve Temizligi

Geri Doniigiim Kutularinin temizligi

Benmari Su Miktar

Benmari Temizligi

Benmari Sicakligi

Porselen Tabaklarin Temizligi

Tabldot ve Tepsilerin Temizligi

Tepsi Arabalarinin Temizligi

Masa Ortiilerinin Temizligi

Catal ve Kasiklarin Temizligi

Tuz/Biber/Kiirdan/Pegeteliklerin Temizligi|

Tuz/Biber/Kiirdan/Peceteliklerin Dolulugu

Not:
1) Yemekhanelerde yapilan kontroller sonucu olusturulan tutanaklarin bir niishasi ilgili birimde, diger niishasi

amirinde bulunacak ve arsivlienecektir.
2) Her kontrolde, bir 6nceki eksikliklerin diizeltilmis olmasi gerekmektedir.
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