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Servis saatinde yemeklerin sıcaklığını 
koruması için benmari ısıtıcısı çalıştırılır.

Yemekhaneler

Serviste kullanılacak malzemeler servis tezgahına 
yerleştirilir.

Yemekhaneler

Yemek saati sonunda benmarinin ısıtıcısı 
kapatılarak genel temizliği yapılır.

Yemekhaneler

Masaların üzerindeki malzemelerin temizliği 
yapılır; kirli örtüler de çamaşırhaneye 

gönderilir.

Yemekhaneler

Yemekhane ve bulaşıkhanedeki çöpler toplanarak 
çöp istasyonuna götürülür.

Yemekhaneler

Yemekhane ve bulaşıkhanenin genel temizliği 
yapılarak bir sonraki servise hazır hale getirilir.

Yemekhaneler

Mutfaktan gelen yemekler ısıtılmış 
benmariye yerleştirilir.

Yemekhaneler

Eksik malzemeler yemekhane deposundan temin edilir.
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Beslenme ve Destek
Hizmetleri Şube Müdürlüğü

Yemekhane 
deposunda 
mevcut mu?

SKSDB Taşınır Kayıt ve
Kontrol Birimi

TKKB'nden istek yapılarak 
temin edilir.

Beslenme ve Destek
Hizmetleri Şube Müdürlüğü

Depodan temin edilir.

Beslenme ve Destek
Hizmetleri Şube Müdürlüğü

Yemek masalarının 
üzerinde bulunan malzemeler kontrol edilir.

Beslenme ve Destek

Hizmetleri Şube Müdürlüğü

EVET HAYIR

Yemekhanelerde yemek servisi öncesi gerekli 
hazırlıklar yapılır
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