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';#g' YEMEKHANE HAZIRLIK VE TEMIZLEME IS AKIS SURECI
Yemekhanelerde yemek servisi 6ncesi gerekli
hazirliklar yapilir
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Yemek masalarinin Servis saatinde yemeklerin sicakhgini
tizerinde bulunan malzemeler kontrol edilir. korumasi i¢in benmari isiticisi ¢aligtirilir.
Beslenme ve Destek \_ )

‘Yemekhaneler
Hizmetleri Sube Mudurluga

A 4 e ~
. . . Serviste kullanilacak malzemeler servis tezgahina
Eksik malzemeler yemekhane deposundan temin edilir. yerlestirilir.
& J
‘Yemekhaneler
Beslenme ve Destek
Hizmetleri Sube Mudurliga
4 )

Mutfaktan gelen yemekler isitilmig
Yemekhane benmariye yerlestirilir.
deposunda

mevcut mu?
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Yemekhaneler
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Yemek saati sonunda benmarinin isiticisi
kapatilarak genel temizligi yapilir.

SKSDB Tasinir Kayit ve
Kontrol Birimi

TKKB'nden istek yapilarak . J

Depodan temin edilir.

temin edilir. Yemekhaneler
Beslenme ve Destek e ~\
- A o Beslenme ve Destek - . . . T
Hizmetleri Sube Midurliga Hizmetleri Sube Mudirligi Masalarin tizerindeki malzemelerin temizligi
yapilir; kirli ortiiler de gamasirhaneye
gonderilir.
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‘Yemekhaneler
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Yemekhane ve bulagikhanedeki ¢opler toplanarak
¢Op istasyonuna gotiriiliir.
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Yemekhaneler

Yemekhane ve bulasikhanenin genel temizligi
yapilarak bir sonraki servise hazir hale getirilir.

‘Yemekhaneler
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